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ОСНОВНО УЧИЛИЩЕ „ВАСИЛ ЛЕВСКИ“
с. КАРАДЖОВО, общ. САДОВО, обл. ПЛОВДИВ, ул. „20-ТА“ № 17, тел.: 03102 2260,
e-mail: ou_karadjovo@abv.bg, www.karadjovo.com

ТЕХНИЧЕСКИ СПЕЦИФИКАЦИИ

Към изпълнение на поръчка с предмет: „Доставка на готови закуски, приготвяне и доставка на готов топъл обяд, както и доставка на плодове/зеленчуци за учениците в Основно училище „Васил Левски”, село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 година по три обособени позиции: обособена позиция 1 – доставка на готови закуски за учениците от I до IV клас; обособена позиция 2 – приготвяне и доставка на готови ястия за обяд за учениците от I до VIII клас; обособена позиция 3 – доставка на плодове/зеленчуци за учениците от I до IV клас”
· Позиция № 1 „Доставка на готови закуски за учениците от I до IV клас” в Основно училище „Васил Левски”, село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 година. Прогнозният брой ученици е 74, а прогнозният брой учебни дни – 147. Прогнозната стойност на обособената позиция е 5 439,00 (пет хиляди четиристотин тридесет и девет) лева без ДДС (6 526,80 (шест хиляди петстотин двадесет и шест лева и осемдесет стотинки) лева с ДДС). Доставката на закуски се извършва на база регламентираното в Постановление № 308 от 20 декември 2010 година за осигуряване и разпределение на средствата за подпомагане храненето на децата от подготвителните групи в детските градини и училищата и на учениците от I до IV клас. Средствата за финансиране доставката на закуски се определят за всяка финансова година, като училището ги отпуска от бюджета си;

· Позиция № 2 „Приготвяне и доставка на готови ястия за обяд за учениците от I до VIII клас” в Основно училище „Васил Левски”, село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 година. Прогнозният брой ученици е 74 от I до IV клас и 26 от V до VIII клас. Прогнозният брой учебни дни е: за начален етап на образование – 147, а за прогимназиален етап на образование – 157. Прогнозната стойност на обособената позиция е 32 413,33 (тридесет и две хиляди четиристотин и тринадесет лева и тридесет и три стотинки) лева без ДДС (38 896,00 (тридесет и осем хиляди осемстотин деветдесет и шест лева) лева с ДДС). Посочената прогнозна стойност е максималната стойност на договора по тази обособена позиция, която може да бъде достигната при условие, че всички ученици от I до VIII клас всеки учебен ден заявяват обедно хранене в училището. Училището финансира поевтиняване на обяда в размер на 1,00 (един) лев на доставен обяд без ДДС (1,20 (един лев и двадесет стотинки) лева с ДДС). Средствата за дофинансиране (поевтиняване) доставката на обяд се определят за всяка финансова година, като училището ги отпуска от бюджета си;

· Позиция № 3 „Доставка на плодове/зеленчици за учениците от I до IV клас” в Основно училище „Васил Левски”, село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 година. Прогнозният брой ученици е 74, а максималният брой доставки е 40. Прогнозната стойност на обособената позиция е 2 012,80 (две хиляди и дванадесет лева и осемдесет стотинки лева без ДДС (2 415,36 (две хиляди четиристотин и петнадесет лева и тридесет и шест стотинки) лева с ДДС). Доставката на плодове и закуски се извършва на база регламентираното в Наредбата за условията и реда за прилагане на схемата за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“. Размерът на финансовата помощ на дете за доставка на плодове и зеленчуци за 2015/2016 година по схема „Училищен плод“ максимално е 27,29 лева, а максималната стойност на порция за дете – 0,68 лева (без ДДС). Държавен фонд „Земеделие“ ще изплаща финансова помощ за извършени до 40 броя доставки. Доставките на плодовете и зеленчуците се извършва по предварително изготвен график, одобрен от Държавен фонд „Земеделие“.

I. Изпълнението на поръчката (доставянето на готовата храна за закуска и обяд, както и доставянето на пресни плодове и зеленчуци) трябва да бъде в съответствие с изискванията на:

· Регламент (ЕС) № 1169/2011 на Европейския парламент и на Съвета от 25 октомври 2011 година за предоставянето на информация за храните на потребителите, за изменение на регламенти (ЕО) № 1924/2006 и (ЕО) № 1925/2006 на Европейския парламент и на Съвета за отмяна на Директива 87/250/ЕИО на Комисията, Директива 90/496/ЕИО на Съвета, Директива 1999/10/ЕО на Комисията, Директива 2000/13/ЕО на Европейския парламент и на Съвета, директиви 2002/67/ЕО и 2008/5/ЕО на Комисията и на Регламент (ЕО) № 608/2004 на Комисията;

· Регламент (ЕО) на Комисията № 543/2011 и на изискванията за безопасност на храните;
· Регламент (ЕО) № 852/2004 на Европейския парламент и на Съвета от 29 април 2004 г. относно хигиената на храните (ОВ, L 139 от 30 април 2004 г.);
· Закона за храните;

· Наредба № 9 от 16 септември 2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и към храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици;

· Наредба № 37 от 21 юли 2009 г. за здравословно хранене на учениците;

· Наредба № 5 от 25 май 2006 г. за хигиената на храните;

· Наредба № 6 от 2011 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 3 до 7 години в детски заведения;
· Наредба № 23 от 19 юли 2005 г. за физиологичните норми за хранене на населението;

· Наредба № 8 от 16 април 2002 г. за изискванията към използване на добавки в храните;

· Наредба № 11 от 18 април 2002 г. за определяне на изискванията към границите на радиоактивното замърсяване на храните при радиационна авария;

· Наредба № 16 за хигиенните и ветеринарно-санитарните изисквания за съхраняване и използуване на особено бързоразвалящите се продукти;

· Наредба № 21 от 15 октомври 2002 г. за специфичните критерии и изисквания за чистота на добавките, предназначени за влагане в храни;

· Наредба № 31 от 29 декември 2003г. за норми за максимално допустимите количества на остатъци от пестициди в храните;

· Наредба № 31 от 29 юли 2004г. за максимално допустимите количества замърсители в храните;

· Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“;
· Наредба за изискванията към бързо замразените храни.
както и с цялата действаща нормативна уредба относно производството, преработката, транспортирането и търговията с хранителни продукти.

II. Участниците трябва да притежават технически възможности и персонал с необходимото образование и квалификация за изпълнение на поръчката.

; обособена позиция 2 –; обособена позиция 3 – доставка на плодове/зеленчуци за учениците от I до IV клас
· Участникът в процедурата по обособена позиция 1 – доставка на готови закуски за учениците от I до IV клас в Основно училище "Васил Левски", село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 г. предлага четири седмични менюта със закуски за хранене на учениците, а по обособена позиция 2 – приготвяне и доставка на готови ястия за обяд за учениците от I до VIII клас в Основно училище "Васил Левски", село Караджово, община Садово, област Пловдив за учебната 2015/2016 г. – предлага набор от четири седмични менюта, включващи обедно меню състоящо се от основно ястие /+ хляб/ и десерт или супа и основно ястие /+хляб/.

· Директорът на училището (възложител), или друг служител, определен от него има право да изиска промяна в менюто, ако то или част от него не отговаря на задължителните нормативни изисквания. В този случай изпълнителят е длъжен да направи съответните промени в менюто.
III. Приготвяните и/или доставяни от изпълнителя храни следва да включват храни в необходимите количества, видове, съдържание, начин на приготовление и съхранение в пълно съответствие на всички приложими нормативни актове, както и на утвърденото меню за съответната седмица или съгласно одобрения График за доставки – за плодовете и зеленчуците.

·  Млякото, млечните продукти и хляба да са произведени по БДС или еквивалентен.

· Доставката на храната – обяд да се извършва в съдове, на закуските – в опаковка /когато е приложимо/, на плодове и зеленчуците – почистени и опаковани, във вид, посочен в приложение № 3 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“, съобразени с Наредба № 5 от 25 май 2006 г. за хигиената на храните, и с хигиенните изисквания на оправомощените държавни органи.

·  Приготвянето на храната да се извършва съгласно Наредба № 9 от 16 септември 2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и към храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици.
· Порциите да са съобразени с дневните норми на прием на хранене и със специфичните потребности на хранещите се ученици, а по отношение на пресните плодове и зеленчуци съгласно посочения минимален грамаж в приложение № 3 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“.
· Доставената храна да бъде съпроводена с документ за качество, включващ: етикет, дата и час на приготвяне, вид на храната и грамаж, а за пресните плодове и зеленчуци и информация и за пазарите, от които са закупени, или местата, от които са доставени плодовете и зеленчуците.

· Възложителят има право да иска от изпълнителя увеличаване или намаляване на количествата на доставяната храна според броя на учениците, които ще се хранят.

· Доставяните храни следва да са приготвени с качествени продукти с доказан произход, да отговарят на нормативно установените изисквания за качество и за безопасност при употреба от крайни потребители, да отговарят на санитарните, ветеринарно-санитарните, хигиенните и други норми, установени от действащото в Република България законодателство и на приложимите нормативни актове на органите на Европейския съюз. 
· Ежедневно директорът на училището (възложител), или друг служител, определен от него контролира количеството и качеството на храната и правилното рационално хранене на децата.

· При установяване на доставена храна, която не отговаря на настоящите технически спецификации и на договорните условия, включително на приложимите нормативни актове, директорът на училището (възложител), или друг служител, определен от него, има право да направи рекламация, като откаже приемането на доставката и изиска доставяне на храна, напълно отговаряща като съдържание, количество, качество и начин на доставяне на техническите спецификации и на договорните условия, включително на приложимите нормативни актове. В този случай, изпълнителят е задължен незабавно и своевременно, да достави храна, която напълно съответства на техническите спецификации и на договорните условия, включително на приложимите нормативни актове. В този случай и транспортните разходи за неприетата доставка са за сметка на изпълнителя.

· Времето за приготвяне, съхранение и транспорт на закуската, обяда, плодовете и зеленчуците трябва да отговаря на съответните нормативни изисквания.
· Храната трябва да бъде опакована по подходящ начин и разпределена според заявката на възложителя. Същата се предава на определените за целта служители на възложителя със съставения за нея сертификат за качество /търговски документ за храни от животински произход/.
· Стойността на опаковката, разходите за опаковането на храната и транспортните разходи за доставка се включват в предложените от участника единични цени на храните.

Обособена позиция 1
            1. Изпълнителят на обществената поръчка следва да доставя ежедневно, във всеки един учебен ден в периода на действие на договора максимум 74 (седемдесет и четири) броя закуски дневно, като бройката за деня се уточнява в заявка.

            2. Грамажът на предлаганите закуски да бъде съобразен със Сборник рецепти за ученически столове и бюфети, одобрен от МЗ.

            3. Основният компонент на закуската трябва да включва разнообразни хранителни продукти, които в рамките на една седмица да не се повтарят.

            4. Тестените закуски и сандвичите да бъдат произведени в деня на консумацията.

            5. Храната да бъде по едно от предложените от участника, определен за изпълнител, седмични менюта, одобрено до края на седмицата, предхождаща доставката от директора на училището или друг служител, определен от него.
          6. Доставката на храна се осъществява всеки учебен ден от седмицата от 7.30 до 8.00 ч. в съответния ден.
В цената следва да са включени всички разходи по приготвяне и доставка. 
Обособена позиция 2
            1. Изпълнителят на обществената поръчка следва да доставя ежедневно, във всеки един учебен ден в периода на действие на договора максимум 100 (сто) броя обяда, съобразно заявката на училището за съответния ден, включващи основно ястие /+ хляб/ и десерт или супа и основно ястие /+хляб/.

            2. Грамажът на предлаганите обеди да бъде съобразен със Сборник рецепти за ученически столове и бюфети, одобрен от МЗ.

            3. Храната да бъде по едно от предложените от участника, определен за изпълнител, седмични менюта, одобрено до края на седмицата, предхождаща доставката от директора на училището или друг служител, определен от него.

4. В менюто един път седмично задължително се включва риба като основно ястие.

5. Изпълнителят няма право да включва в менюто като основно ястие колбаси и ястия, приготвени от вътрешни органи на животни.

6. Минимум два пъти седмично следва да се предлага пълнозърнест хляб.

7. Включването на готварска сол и рафинирана захар в приготвянето на храната следва да бъде ограничено.

8. Доставката на храна се осъществява всеки учебен ден от седмицата от 11.30ч. до 12.30 ч. в съответния ден.
В цената следва да са включени всички разходи по приготвяне и доставка.
Обособена позиция 3
            1. Изпълнителят на обществената поръчка следва да доставя в дните на доставка, съгласно одобрения график, в периода на действие на договора максимум 74 (седемдесет и четири) порции пресни плодове или зеленчуци на доставка, като бройката за деня се уточнява в заявка.

            2. Грамажът на предлаганите порции да бъде съобразен с посочения в приложение № 3 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“.

            3. Предлаганите плодове и зеленчуци са посочените в приложение № 1 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“, като в рамките на един месец трябва да бъдат доставяни поне 4 различни вида плодове или зеленчуци.

          4. В дните на доставка плодовете или зеленчуците следва да се доставят до 09:00 часа.

В цената следва да са включени всички разходи по подготовката и доставката.
IV. ПРАКТИЧЕСКИ УКАЗАНИЯ за минимални изисквания 

1.
· Когато менюто е безмесно, да се добавя кашкавал, сирене, варено яйце, пушено сирене.
· Яйцата да се влагат в ястията след дезинфекция и термичната им обработка да бъде според нормативните изисквания.
· Продуктите в рецептите са дадени за бруто тегло.
· В състава на закуските да се включат хранителни продукти от различни групи.
· При приготвяне на ястията да не се използват силно ароматни и дразнещи подправки – черен пипер, карамфил, лютив червен пипер, кимион, чесън и други.
· При липса на един вид продукт същият може да се замени с равностоен от същата група.
· Рибата да се предлага на децата обезкостена.
· Костилковите плодове и зеленчуци (череши, вишни, сливи, маслини и други) да се предлагат без костилки. 

· Да се ограничи до минимум пърженето в приготвянето на ястията.
· Да се спазва стриктно грамажа на солта в ястията.
· Да не се използва свинска мас и маргарин.
2. Изисквания към месото и местните продукти: 
· Местните заготовки и местните продукти, които се предлагат, трябва да са произведени по утвърдени стандарти и/или да са произведени по технологична документация (ТД), в случай, че отговарят на изискванията за суровини, заложени в техническите изисквания и рецептурите за производство на продукти по утвърдените стандарти. Месото от птици да бъде добито от здрави птици и одобрени предприятия, съгласно изискванията на Приложение ІІІ на РЕГЛАМЕНТ (ЕО) № 853/2004 НА ЕВРОПЕЙСКИ ПАРЛАМЕНТ НА СЪВЕТА от 29 април 2004 година относно определяне на специфични хигиенни правила за храните от животински произход или „еквивалент”. Утвърден е стандарт „Стара планина”.

· Да съдържат висококачествен месен белтък с ниско съдържание на съединителна тъкан с намалено съдържание на мазнини за малотрайните колбаси до 16 % и трайните колбаси до 26 % и намалено съдържание на сол за малотрайните колбаси до 1,5 % и трайните колбаси до 2,2 %.
·  Месото да бъде без видими тлъстини, сухожилия и кости, а за птичето месо без кожа. Каймата с ниско съдържание на мазнини не повече от 12,5 % от общата маса и с ниско съдържание на сол не повече от 1,5 % от общата маса. Да се предпочита смес от телешко/ свинско месо в съотношение 60/40 или телешко месо. 

· Местни продукти, които не се допускат са: наденица, кърначета и колбаси като основни ястия.
3. Изисквания към зърнени храни и храни на зърнена основа.
·  За приготвянето на ястията да се използва брашно „Бяло”, „Добруджа” или „Типово” произведено по утвърден стандарт „БЪЛГАРИЯ” , или „еквивалент”.
· Хлябът в менюто трябва да бъде произведен по утвърдени стандарти или пълнозърнест хляб, без оцветители и без наличие на плесен и следи от складови вредители.
· Предлаганите хлебни, тестени и картофени изделия да са с ниско съдържание на мазнини, сол и захар.
· Ежедневно включване в основните хранения на поне един представител от групата на зърнените храни (хляб, хлебни, макаронени, тестени изделия, ориз, жито, овесени ядки, елда, просо и други).

4. Изисквания към млякото и млечните продукти. 
· Прясното пастьоризирано мляко да е произведено от сурово мляко, което да отговаря на изискванията на приложение ІІІ, секция 9, глава 1, т. 3 на Регламент 853/2004/ЕС или „еквивалент”.
· Киселото мляко трябва да е произведено в съответствие със стандарт БДС 12: 2010 или „еквивалент”.
· Сиренето трябва да е произведено в съответствие със стандарт БДС 15: 2010 или „еквивалент”.
· Кашкавалът трябва да е произведен в съответствие със стандарт БДС 14: 2010 или „еквивалент”.
· Включване в менюто ежедневно на 350 грама кисело или прясно мляко, 25 – 30 грама сирене и/или кашкавал. Като 2 дни от седмицата маслеността на млякото е 2 %, а в останалите дни от 3 до 3,6 %. При добавяне на плодове (цели, плодови пюрета, сок от плодове ) към киселото мляко 6 %.
· Подслаждането на киселите млека с натурални подсладители и съдържание на 15 % монозахариди и дизахариди.
· Млякото и млечните продукти да бъдат без добавени растителни мазнини, оцветители и консерванти.
· Айранът да бъде от българско кисело мляко и вода без добавяне на сол.
5. Изисквания към рибата и рибните продукти
· Рибата да е прясна, по изключение охладена или замразена и да се предлага без кости.
· Замразената риба да бъде почистена от кожа, гръбначни вътрешности, филетирана или нарязана на парчета.
· Не се разрешава предлагането на солена, пушена, сушена, маринована или консервирана по друг начин риба или хайвер, както и миди, стриди, калмари, раци, октоподи.
· Рибата която се предлага, да бъде получена в регламентирани обекти за добив и преработка на риба, отговарящи на изискванията на приложение ІІІ, секция 8 на Регламент № 853/ 2004/ ЕО или „еквивалент”.
6. Изисквания към яйцата.
· Яйцата, които се използват трябва да бъдат клас „А”.
· При използването им за приготвянето на храните да са транспортирани и съхранявани при температура, гарантираща безопасността им.
7. Изисквания към масла и мазнини 
· При приготвянето на храната да се използва само краве масло, слънчогледово масло и зехтин.
· Слънчогледовото масло да има светложълт цвят, да е бистро, без утайки и примеси.

· Зехтинът да бъде съгласно чл. 21, ал.2 от Наредба № 9 от 16 септември 2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и към храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици.
8. Изисквания към плодовете и зеленчуците
· Използват се сезонни пресни плодове и зеленчуци, замразени плодове и зеленчуци.
· Стерилизираните плодове и зеленчуци да са с ниско съдържание на сол, мазнини, захар, без синтетични оцветители и подсладители.
9. Изисквания към плодовете и зеленчуците, доставяни по схемата „Училищен плод“

· Доставят се само пресни плодове и зеленчуци, включени в списъка по приложение № 1 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“, а именно:

	СПИСЪК

	на плодовете и зеленчуците, които могат да се предоставят по схемата "Училищен плод"

	ПРЕСНИ ПЛОДОВЕ

	Ябълки

	Круши

	Праскови

	Сливи

	Череши

	Грозде

	Банани

	Мандарини

	Портокали

	Грейпфрути

	Киви

	ПРЕСНИ ЗЕЛЕНЧУЦИ

	Домати

	Краставици

	Моркови


· Осигуряването на учебните заведения с плодове и зеленчуци, които се разпределят по схемата, с изключение на цитрусовите плодове и бананите, става чрез местни покупки и/или от местните пазари.
· Разпределяните плодове и зеленчуци трябва да отговарят на изискванията за качество на пресни плодове и зеленчуци съгласно Регламент (ЕО) на Комисията № 543/2011 и на изискванията за безопасност съгласно Закона за храните и нормативните актове по прилагането му.
· Забранено е разпределянето в учебните заведения на генетично модифицирани плодове и зеленчуци.
· Плодовете и зеленчуците се съхраняват, подготвят и предоставят на учениците в съответствие с изискванията на Регламент (ЕО) № 852/2004 на Европейския парламент и на Съвета от 29 април 2004 г. относно хигиената на храните (ОВ, L 139 от 30 април 2004 г.), на Наредба № 37 от 2009 г. за здравословно хранене на учениците, на Наредба № 6 от 2011 г. за здравословно хранене на децата на възраст от 3 до 7 години в детски заведения и на Наредба № 9 от 2011 г. за специфичните изисквания към безопасността и качеството на храните, предлагани в детските заведения и училищата, както и към храни, предлагани при организирани мероприятия за деца и ученици.
· Плодовете и зеленчуците се разпределят под формата на порции с минимално тегло съгласно приложение № 3 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“. Те се предоставят на децата и учениците, почистени и опаковани, във вид, посочен в приложение № 3 към Наредбата за условията и реда за прилагане на схема за предоставяне на плодове и зеленчуци в учебните заведения – схема „Училищен плод“. 
Приложение № 3 към чл. 8, ал. 7
Порции плодове и зеленчуци за едно дете или ученик

	№ по ред
	Плод/

зеленчук
	Минимално тегло (кг) в една порция
	Вид на предлагане (цели, нарязани)

	1.
	Ябълки
	0,125
	цели

	2.
	Круши
	0,100
	цели

	3.
	Грозде
	0,150
	цели

	4.
	Праскови
	0,150
	цели

	5.
	Сливи
	0,120
	цели

	6.
	Банани
	0,150
	цели

	7.
	Портокали
	0,150
	цели

	8.
	Мандарини
	0,140
	цели

	9.
	Грейпфрут
	0,150
	белен

	10.
	Киви
	0,090
	белено

	11.
	Череши
	0,150
	цели

	12.
	Домати
	0,100
	цели

	13.
	Краставици/корнишони
	0,100
	нарязани

	14.
	Моркови
	0,100
	белени и нарязани


Приложими са всички стандарти и нормативни документи, които са в сила в България.
